
Carta de brunch

Tosta de salmón ahumado

Tosta de pata asada con cebolla caramelizada

Timbal de huevos revueltos con crujiente de
bacon

Queso blanco fresco con jamón serrano

Tortilla española con chorizo ibérico

Brunch vegetariano: hamburguesa vegetal
mediterránea con cebolla caramelizada

Brunch para los más pequeños: 
Zumo de frutas de temporada
Vaso de leche, con cola cao o gofio
Crêpe dulce con crema de cacao o
tostada con mermelada
Pieza de fruta de temporada

Brunch especial para parejas
Timbal de huevos revueltos
Surtido de ibéricos con queso de cabra fresco
Ensalada de brotes tiernos con tomates cherry
Patés y confitura de higos
Postre especial
Botella benjamín de cava

Todos nuestros brunch vienen
acompañados de:

Tosta con tomate y aceite de oliva extra
Brotes tiernos con tomate cherry 
Panes varios 
Queso crema y mermelada de la casa
Bizcochón y bollería de la casa
Zumo natural de frutas de temporada 
Copa especial de cava
Café a elegir

*No incluído en nuestro brunch infantil

Información sobre alérgenos. Nuestro menú puede contener alérgenos: cereales con gluten, mariscos, moluscos, pescado, huevos, soja, leche, apio, mostaza, semillas de sésamo, sulfitos,
atramuces. 



Brunch menu

1. Toast of smoked salmon 

2. Toast of roasted pig leg with caramelized
onion 

3. Timbale of scrambled eggs with crispy bacon
 
4. Serrano ham with fresh white cheese 

5. Spanish omelette with Iberian chorizo 

6. Our vegetarian brunch: mediterranean
plant-based burger with caramelized onion 

Brunch for the youngest ones 
Seasonal fruits juice 
Glass of milk with ColaCao or gofio 
Sweet crepe of cocoa cream or toast with
jam 
Piece of seasonal fruit 

Special brunch for couples 
Timbale of scrambled eggs 
Selection of iberian with fresh goat cheese 
Fresh bud with cherry tomatoes
Pâté and fig jam 
Special dessert
Benjamín bottle of cava 

All of our brunch come with:

Toast with tomato and extra virgin
olive oil 
Fresh bud with cherry tomatoes
Different breads 
Cream cheese and homemade jam 
Homemade cake and pastries 
Natural seasonal fruits juice 
Special glass of cava 
Your preferred coffee

*Not included in our child brunch 

Information on allergens. Our menu may contain allergens: gluten-containing cereals, shellfish, molluscs, fish, eggs, soy, milk, celery, mustard, sesame seeds, sulfites, lupins.

https://www.linguee.es/ingles-espanol/traduccion/molluscs.html


Brunch-Menü

1. Räucherlachstoast

2. Gerösteter Beintoast mit karamellisierten
Zwiebeln

3. Rührei-Timbale mit knusprigem Speck

4. Frischer Weißkäse mit Serrano-Schinken

5. Spanisches Omelett mit iberischer Chorizo

6. Unser vegetarischer Brunch: mediterraner
Gemüseburger mit karamellisierten Zwiebeln 

Brunch für die Kleinen:
Fruchtsaft der Saison
Glas Milch, mit Cola Cao oder Gofio
Süßer Crêpe mit Kakaocreme oder
Toast mit Marmelade
Stück Obst der Saison

Spezieller Brunch für Paare
Rührei-Timbale
Auswahl an iberischem Schinken mit frischem
Ziegenkäse
Zarter Sprossensalat mit Kirschtomaten
Pasteten und Feigenmarmelade besonderer Nachtisch
Benjamin Flasche Sekt

Zu all unseren Brunchs gibt es:

Toast mit Tomate und extra Olivenöl
Zarte Triebe mit Kirschtomate
Diverse Brotsorten
Frischkäse und Marmelade des Hauses
Kuchen und Gebäck des Hauses
Natürlicher Saft aus saisonalen
Früchten
Spezielles Glas Sekt
Kaffee zur Auswahl

*Nicht in unserem Kinderbrunch enthalten

Allergeninformationen. Unsere Speisekarte kann Allergene enthalten: glutenhaltiges Getreide, Schalentiere, Schalentiere, Fisch, Eier, Soja, Milch, Sellerie, Senf, Sesam, Sulfite, Lupinen.



Síguenos en nuestras redes tascasansofe.com

Regala momentos
Consigue nuestras tarjetas regalo en el local o en nuestra

página web:
Brunch para parejas, grupos, familias, individuales...

Picnic Sansofé
Disfruta de nuestra carta para
llevar en un paquete delicioso,

con recipientes y cubiertos
reciclados en la naturaleza de

nuestra isla.

Pregunta por nuestras
especialidades para

disfrutar en casa: conejo
en salmorejo, paellas...

Contamos con menús
especiales para

empresas, grupos,
familias, consúltanos.

#ComerbienSansofé
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